MAKtéajak /[ MAKregions

LA GRANDE REGION — CHEF’S TABLE

padlizsan, iro, akac
aubergine, buttermilk, acacia

fogolyleves, fehérspdarga, hurut
partridge suop, white asparagus, churut

fUstolt répa, torma, bodzavirdg
smoked carrot, horseradish, elderflower

dodolle
dumpling speciality from Western Hungary

szUrkeharcsa, cékla, sbska
grey catfish, beetroot, sorrel

kacsamell, csics6ka, medvehagyma
duck breast, Jerusalem artichoke, ramson

burgonya, kapor, citrom
potato, dill, lemon

did, kakao, feketeribizli
walnut, cocoq, blackcurrant

tovabbi meglepetésfogdsok
additional surprise courses

menu menu
58 000 HUF

parositdsok pairings:

local — 23 000 HUF
natural — 29 000 HUF
international — 40 000 HUF
fermentation — 13 000 HUF

A sz&mla végoésszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
We add 15% service charge to the total of the bill.

Kérjuk, ha ételallergidja van, vagy barmilyen specidlis étrendet kdvet, elére jelezze felszolgaldinknak.
Please notify our waiting staff in advance of any food allergies or special dietary requirements.
Araink forintban értenddek és azéfat tartalmazzak.

Our prices are in HUF and inclusive of VAT.
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